VALLE MOSSO - Sabato 27 e domenica 28 settembre avrà luogo l’Ottava Sagra del Macagn presso la struttura coperta della Pro Loco di Crocemosso. La manifestazione, organizzata dalla Comunità Montana Valle di Mosso in collaborazione con le Comunità Montane del Biellese e della Valsesia, con l’Associazione per la tutela e valorizzazione del formaggio Macagn Valli Biellesi e Valsesia e la Pro Loco di Crocemosso, nasce con l’intenzione di valorizzare il tipico formaggio a latte crudo prodotto esclusivamente in queste valli. Il Macagn, infatti, è tramandato secondo l’antica ricetta e tradizione e può essere prodotto esclusivamente in cascina sfruttando il calore del latte appena munto.

Presso la manifestazione, sabato dalle 19 sarà disponibile cena con piatti tipici e Macagn e alle 21.30 la serata continuerà con l’intrattenimento musicale del gruppo “Soldout”. 

Domenica invece la sagra occuperà tutto il corso della giornata.

Alle 9.30 ci sarà l’apertura del mercatino agroalimentare, ricco di prodotti tipici. Sarà possibile degustare ed acquistare il Macagn d’alpeggio direttamente dai produttori, così come avverrà per i vini locali. In mattinata sarà presente anche un ricco mercatino dell’artigianato e si potrà assistere alla dimostrazione di scultura artistica su legno dello scultore Sisto Lombardo.

Alle 11 le degustazioni continueranno con l’Aperitivo in allegria, per poi proseguire con il pranzo a base di piatti tipici cucinati con i prodotti della sagra e innaffiati dai vini locali. Alle 17 ci sarà la premiazione “Miglior Macagn d’Alpe 2008” e dalle 18.30 la cena di chiusura. Tra i piatti disponibili durante la manifestazione si troveranno paletta e salame cotto, crostoni di pane nero con lardo e miele, spaghetti con ragù di cinghiale, agnolotti di Macagn e funghi, polenta concia, stracotto al Bramaterra, cotechino con crema di Macagn e molto altro.

E’ gradita la prenotazione ai seguenti numeri: 015.737638 – 3492267288 – 015.702610 – 3356868530 (ore ufficio) – Comunità Montana 015.737773

